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Dopo quattro anni riapre

la “Speziaria” di via Poscolle

| astoricaenoteca e il resto della palazzina sono stati acquistati dall’azienda agricola Aquila del Torre
A gestirla sara una coppia di coniugi friulani rientrati dall'Alto Adige: lui e chef, lei una sommelier
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di Lriana de Franclsca

Dello storico nome ha conser-
vato il titolo di "speziaria”, a ge-
stirla saranno dl nuovo uno
chef e una sommelier e |'am-
biente sara ancora guello intl-
ma e qualificato di sempre; In
f;mftllm. invece, la sel ezil:;lne 5a-

i1 rigorosa: vini prodotti e
Im&tﬂgﬁgli da una slérin Azien-
dafriulana. 1™ Aquiladel Torre”,
di Savorgnano, accanto a una
serie di alire etichette di punta
del panorama enologico nazio-
nale e a un angolo riservato alla
degustazione di grappe e thum.
Gia, perche a riportare In vita
una delle piti antiche enoteche
udinesi, questa wvolta, & stata
proprio una famiglia di viticol-
tori. B cosl, a quattro.annl da
quello che sembrava ormal un
addio definitivo, Il prossimo 12
settembre la vecchia “Speziaria
pel Sani” di via Poscolle riapri-
& rinnovatd seppur nel solco
della tradizione, soito l'insegna
di "Speziaria dal 1929”, Con un
richiamo preciso, ciog, al mo-
mento in cul, deniro quelle mu-
ra, sidiede il via alla mescita del
vino.

L'avveniura e cominciata
l'anno scorso, con la decisione
del capofamiglia, papa Claudio
Ciani, di acquistare la palazzina
al civico 13, un edificio lombar-
desco su qualtro piand, ‘i{]ﬂ uffi-
cin veneto del saggio dell'oro,
adiacente all' imponente palaz-
2o Muratti, «ll nostro obiettivo -

spiega In figlia Francescd, che:

¢l progetto segue la parte com-
merciale - era di individuare e
-assegnare al prodotil dell’azien-
da una sede di riferimento nel
cuore di Udine. Non un luogo
qualsiasi, bensl un posto di pre-
sligio, con una propria storia e
un legame preciso con la citta
Ui locale, nel quale creare un
connubio tra i vini.dell " Aquila
del Torre” e la cucinadi qualita,

Asinistra, lafamiglia Cianl, titolare defi"azlenda di Savorgnano. A destra, lo chef Pietro Greco e sua moglie llenia
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per restituire al Friuli quel pun-
to di incontro e degusiazione
che rischiava di andare perso
per sempres, La dstrutturazio-
ne, dEl!mlualesi sta oceupando
l'altro figlio, Michele, e che &
stata effettiata nel rispetto dei
vincoli imposti dalla Sovrinten-

L'appuntamento & per lunedi 12
settambre, alle 17, naturalinenta
invia Poscolle 13,
L'inaugurazione della “Speziaria
dal 1929 sard I"occaslope non
soltanto per mostrare alln citta )l
locale nella sua rinnovata veste,
mia anche per presentare al
client la nuova linea di etichette
dall'azienda “Agulia del Torre",
Quetlia che segna Il passaggio
dall'intera produzione al
hiologico, Una scelta che |
vignaloll di casa Clanl

denza ai beni culrali, & avve-
nuta a due velocita: pii rapida
per Il pianterreno e la saletta su-
periore, riservata alle cene, an-
cora da terminare per la restan-
te parte, destinata a residenze,
Il timone dell'enoteca & stato
invece affidato a persone ester-

Iustreranno attraverso fa
degustazione delle ultime annate
divini, Echa | gestorl
dell'enoteca non mancheranno di
fare risaitare, accompagnando i
calicl all'assaggio degli
stuzzichlnl preparati nefla stessa
cucina dell'annesso ristorante,
Pol, conclusi | festeggiamanti,
Pattivita prenderalivia
uificialmente, proponendosi
coma lubgo di incontro per gli
aperitivi, ma anche per colazionl,
pranzi veloci e cene a 360 gradi,

ne alla famiglia: una coppia di
coniugl affiatati tanto nella vita
privata, quanto in quella profes-
sionale. Lul si chiama Pietro
Greco p di mestiere [a lo chef,
lei llenia Vidoni e al collo porta
il tastevin del sommelier. En-
trambi friulani, dopo una lunga

Vidonl. Sotto, I'Ingresso dall'enoteca

esperienza nella ristorazione in-
ternazionale - in particolare; in
Alto Adige - hanno deciso di tor-
nare nella joro * piccola Patria”,
proprio per assumere la gestio-
ne della speziaria; E riesumare
cosl dalle cenerd almeno uno
dei “lati" del famoso “triangolo
della morte”, andato disfacen-
dosidi pari passo.con lachiusu-
ra dei supi tre locall di riferi-
mento; la vecchia enoteca, ap-
punto, "Il lepre” e "Il Roma®,
Prima diloro, dal 1991 e per 11
anni, erano stafi Valentino Za-
nutio, cantiniere e chef, & sua
moglie Marinella Gori, somme-
lier, a tenere alto il nome
dell'enoteca. Pol, nel 2002, la ge-
stione era passata al pordenao-
nese Roberto Romanello, che
I'aveva mantenuta fino al 7
maggio di quattro anni fa,
Quando, in maniera sibillina,
aveva "Chiuso per ferie”, Ma il
cartello, rimasto appeso ben
piia lungo di una vacanza, ave-
va finito per ingiallire.
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